
PREÇO POR PESSOA |  38
Suplemento de bebidas:  por  um valor  adic ional  de 12  €/pax,
estão inc lu ídas as seguintes bebidas à d iscr ição durante um
per íodo de 2 horas :  v inho Arr isca,  cerveja ,  l imonadas,  chá da
casa,  águas e café .

sobremesa

FOCACCIA DE FERMENTAÇÃO LENTA,  
MANTEIGA E  PATÊ DE F ÍGADO

PRINCIPAIS

BURRATA COM LEGUMES GRELHADOS 

PASTÉIS DE MASSA TENRA DE VITELA
COZINHADA POR 36H

BRUSCHETTA DE LARDO, ALHO FRITO
E L IMÃO

TIRAMISÙ NON BASTA

A R R O Z  D E  F O R N O  D E  V I T E L A
C O M  L A R D O  E  A I O L I  

G N O C C H E T T I  A L L E  V O N G O L E
E  E S P I N A F R E S

PREÇO POR PESSOA |  48
Suplemento de bebidas:  por  um valor  adic ional  de 12  €/pax,
estão inc lu ídas as seguintes bebidas à d iscr ição durante um
per íodo de 2 horas :  v inho Arr isca,  cerveja ,  l imonadas,  chá da
casa,  águas e café .

OS MENUS DE GRUPO SÃO DE
PARTILHA ,  NÃO SENDO NECESSÁRIA

ESCOLHA PRÉVIA DOS PRATOS.  

couvert

entradas

sobremesa

FOCACCIA DE FERMENTAÇÃO LENTA,  
MANTEIGA E  PATÊ DE F ÍGADO

PRINCIPAIS

BURRATA COM LEGUMES GRELHADOS 

PASTÉIS DE MASSA TENRA DE VITELA
COZINHADA POR 36H

BRUSCHETTA DE LARDO, ALHO FRITO
E L IMÃO

VIEIRINHAS COM MOLHO DE ERVAS
AROMÁTICAS

TIRAMISÙ NON BASTA

TARTE BASCA CLÁSSICA

A R R O Z  D E  F O R N O  D E  V I T E L A
C O M  L A R D O  E  A I O L I  

G N O C C H I  C O M  B O C H E C H A
D E  V A C A  G R A T I N A D O S

F E I J O A D A  D E  C A M A R Ã O ,  P O L V O
E  E N C H I D O S

P I Z Z A  P R E S U N T O  S A N  D A N I E L E  E  R Ú C U L A

couvert

entradas


